Canthaxanthin 10%

Leiras:

A Canthaxanthin egy esszencialis karotinoid pigment, amely széles korben
megtalalhato étkezési termékekben, gombak, algak, halak, tengeri rakfélék,
valamint szamos madar bérében és szerveiben. Takarmanyozasban féként
baromfi takarmanyokban hasznaljak xantophyll (sarga szinanyag)
kombinacidjaval, amelyek egylttes hatasa erGsiti a brojlerek bérének,
illetve a tojotyukok tojasanak szinét. Rdézsaszin karotinoiddal (asztaxantin)
kombinalva is hasznaljak lazac, pisztrang, illetve egyéb halak husanak
szinezésére.

Elényok:

= Akivalé min6ségl antioxidans, a stabilizalé technolégia és a
vakuumcsomagolas biztositja a termék stabilitasat a
takarmanyokban.

= Magas transz-kantaxantin arany és hatékony pigmentacioé

Javasolt felhasznalas:

Brojler: 25-75g/tonna
Arutojé: 25-75g/tonna
Hal: 25-125g/tonna

Csomagolas:
5kg-os vakuumcsomagolt alufdliazsakban, 4 zsak/karton.
Tarolas és eltarthatésag:

Min&ségét megbrzi eredeti csomagoldsban, 18°C alatti h6mérsékleten a
gyartastol szamitott 24 honapig.

Canthaxanthin tartalom: 100g/kg
Antioxidans tartalom: 10g/kg



